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Natural, entero y sin azticar, tu
paladar sentird una delicada y
suave textura espumosa que te
inundard de sabores dulces y
ligeramente dcidos con la frescura
del yogurt griego preparado a la
manera artesanal y milenaria de la
gastronomia drabe. Deléitalo a
cualquier hora con miel, nueces,
cereales, frutas y mermeladas.
Usalo en la preparacién de salsas
y agrégale toda tu
imaginacion.
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Brillante, suave y sedoso.



Es el rey de los quesos en
Grecia. Madurado en
salmuera durante tres
meses, es una explosion
de sabores afrutados y de
Empacado en liquido nueces; citricos y salados

I\

de gobierno

con una textura firme que
x250g.

permite tajarlo o
desmoronarlo.
Indispensable en las
mejores ensaladas, entre

ellas la griega.
Suave al paladar con toques de sal,
citricos y un sutil sabor dulce propio
de la leche de nuestras cabras.



Eueso maduro
e cAmanilo

Milenaria tradicién de la
gastronomia, es dejar
reposar un queso para que
madure lentamente, y sus

Empacado en cera sabores se concentren para
para conservar sus sabores. disfrutar en el paladar un
estallido de sensaciones.
Cada vez que lo veas,
querrds degustar un
pedacito mds. Compdrtelo
con un buen vino y una
buena compania.
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De sabor robusto con toques citricos,
dulces y salados. Semiduro, madurado.
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blanquisima y

€ envuelve una sutil

orteza, la cual guarda en su interior
una pasta blanda, para que las tres
al unisono, dejen sentir en boca mil
sensaciones de texturas y sabores.

Ideal en tablas de quesos con datiles,

uvas, manzanas. Si quieres algo mds

Empacado’en cuna
en papel encerado.

provocativo, hornéalo o fritalo

suavemente y ponle dulce de

De olor delicado y sabor robusto. uchuvas y ajonjoli.
Con matices dulces, citricos y salados.
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-~ Eueso milo

Ideal para untar sobre pan,

ae galletas, preparar deliciosos
dips o postres. De ahi en
adelante es todo imaginacion:
saboréalo con frutas como
Empacado al vacio manzanas, peras, datiles, miel,
250g.

nueces o en una fantdstica

lasagna o fundido en una pasta
con salsa de tomate,
berenjenas, pesto...o

simplemente, lo que tengas en

tu despensa.
Queso fundente, untuoso y cremoso
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Eueso wulo

Empacado al vacio

250¢g.

Queso fundente, untuoso y cremoso

Cenizas de cebolla
caramelizada, son un
secreto de la alta cocina
europea, que le dan un
sabor exquisito al queso.
Ideal para tablas de
quesos o en una
deliciosa pizza. Deléitalo
con un buen vino.



Euesoado

Nada mds tentador que
el dulce de agraz o
mora segtin la cosecha,
en una infinita armonia
de colores y sabores.
Su cremosidad y su
dulzura'con unos
toquesdcidos, retinen
todo lo que quieres

disfrutar.

Empacado al vacio

300g.
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Nuestro ricotta tiene un
lejano sabor a limén
mandarino porque es

parte del secreto de su
preparacién. Untalo sobre
un buen pan o galletas;
hazlo en postres o en una
deliciosa pasta con salsa
de espinaca y ricotta

Empacado por

250 g.

Fresco, semigraso,
blando, cremoso y untuoso.



Al verlo, te intrigard probarlo;

cuando lo partes, sus pistachos
y nueces, serdn como encontrar
un tesoro escondido.
Cuando lo muerdas, disfrutards
con su sabor lleno de
sensaciones y texturas.
iDisfrutalo a temperatura
ambiente!

Semimaduro, semiduro
y semigraso



Dice la leyenda, que este antiguo
queso del norte de Italia, se
de elabora con la leche de las vacas
que regresan cansadas de los
Alpes, al terminar el verano.

Cuando llegues cansad@ a tu
casa, reldjate con un trozo de
nuestro stracchino. Su frescura, su
sabor dulce y delicado, su textura
suave, humeda y cremosa,

te reconfortardn. Seguro que no
dejards nada para manana.

Disfrutalo a temperatura
ambiente.
Blando, semigraso y fresco.



El queso parmesano, es como el
buen vino que se deja anejar; se
voltea todos los dias, se consiente,
Se acaricia y con paciencia, se deja
madurar durante 10 meses para
que concentre todo su sabor....

Sélo un paladar exquisito, sabrd
valorar la potencia y la delicia de
un queso parmesano de cabra,

para que acompanes tus platos

preferidos.
Maduro, duro y semigraso



} Es un queso fresco, que huele a

campo reposado después de la
lluvia.

Un poco de orégano, un poco de
albahaca y un toquesito lento a
sabor de hogar, salpicado de
semillas de ajonjoli hacen de este
queso, un sabor memorable.

Disfrutalo a temperatura
ambiente.

Fresco, semiblando y semigraso



De la palabra turca keyif que significa
— Sentirse bien -, El Kefir es leche
fermentada por bacterias y levaduras
que la transforman en una bebida
similar al yogurt fdcil de digerir
porque la lactosa se descompone.

« Equilibra el sistema inmune.
Fortalece el sistema éseo.
Anticancerigeno.

Ayuda al sistema digestivo.
Mejora las alergias como el asma
y la bronquitis.

Ayuda a restaurar la piel.

Permite una mejor digestion.

Empacada en PP
1 litro

100% natural,
sin conservantes, ni aditivos.



Es la que mds se asimila a la materna y
se digiere en 20 minutos. Apta para
personas intolerantes a la lactosa,
mejora el sistema intestinal e
inmunoldgico, la salud 6sea, baja en

Empacada congelada colesteroly se recomienda para
al vacio problemas pulmonares. Tiene altos
1 litro niveles de proteinas y aminodcidos.

Nuestra leche tiene tonos dulces,

0, _
Loostnatupal) afrutados y de nueces, producto de una

entera, pasteurizada,

sin conservantes, excelente alimentacion de nuestras

ni aditivos. cabras con pasturas sin pesticidas y
drboles” de la region, mds un alimento

Congelada para complementario especialmente

garantizar su frescura. formulado y preparado en la finca a

o base de harinas de soya, avena, maiz,

inmediatamente arroz, melaza que le proporcionan a
nuestra leche ese sabor tinicoy 100%

natural.

Se despacha minimo 2 litros.



de la leche de cabra

Se digiere en 20 minutos vs. la de vaca en 4 horas.
Es la mas similar a la materna.
Ayuda a prevenir la anemia.

Ayuda a mejorar el sistema inmune por su alto
nivel nutritivo.

Ayuda a prevenir la osteoporosis.
No produce inflamaci6n del colon.
No produce irritacién en el estomago.

<+ Es un alimento hipoalergénico.

<+ Se usa en tratamientos de (lceras, hipertension
arterioesclerosis.

<+ Ayuda a mejorar el crecimiento de los nifios.

<+ Posee una mayor densidad de vitaminas A, tiamina,
riboflavina, niacina, calcio y hemoglobina.
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